
QUANTI CONOSCONO ESATTAMENTE GLI INGREDIENTI CONTENUTI NELLA LISTA DEL BISCOTTO 1?

QUALI, QUANTI E CHE ORIGINE HANNO GLI AROMI RIPORTATI SENZA ALCUNA ALTRA SPECIFICAZIONE?

CHE COS’È L’E503ii?

A COSA SERVE UN COLORANTE IN UN BISCOTTO?

QUANTI ELEMENTI REALMENTE NUTRIENTI E CON UNA FUNZIONE ORGANICA CI SONO E QUANTI INVECE SONO SUPERFLUI PER NON DIRE DANNOSI?

QUANTI DI QUESTI INGREDIENTI DERIVANO DA PRODOTTI AGRICOLI E QUANTI SONO OTTENUTI CHIMICAMENTE IN LABORATORIO?

QUANTI DI QUESTI INGREDIENTI CONTENGONO INGREDIENTI GENETICAMENTE MODIFICATI?

DOVE È STATO COLTIVATO IL GRANO DA CUI È STATA OTTENUTA LA FARINA?

CHE DIFFERENZA C’È TRA MARGARINA E OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA?

QUANTO COSTA 1 LITRO DI OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA E QUANTO 1 KG DI MARGARINA?

COSA SIGNIFICA CHE GLI INGREDIENTI SONO BIOLOGICI?

CHE DIFFERENZA C’È TRA QUELLI BIOLOGICI E QUELLI NON BIOLOGICI?

DA QUANTI E QUALI PAESI VENGONO GLI INGREDIENTI? QUAL È L’IMPRONTA ECOLOGICA LEGATA AL TRASPORTO DI QUESTI INGREDIENTI?

DA CHI È STATO COLTIVATO IL CACAO PRESENTE TRA GLI INGREDIENTI? DI CHI ERA LA TERRA SU CUI INSISTONO LE PIANTAGIONI?
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(*) BIOLOGICI

MIELE* 4,0 %

YOGURT* 6,0 %
LATTE FRESCO
PASTORIZZATO*,
FERMENTI LATTICI VIVI

CARBONATO
ACIDO DI SODIO

ZUCCHERO DI CANNA*

AGENTI LIEVITANTI
CARBONATO ACIDO DI AMMONIO, 
CARBONATO ACIDO DI SODIO

FARINA
DI FRUMENTO*

SALE
OLIO EXTRAVERGINE
DI OLIVA*       12, 4 %

SEMI NATURALI
DI ANICE

MARGARINA VEGETALE

EMULSIONANTI:
MONO E DIGLICERIDI DEGLI ACIDI GRASSI

CONSERVANTE:
ACIDO SORBICO

CARBONATO ACIDO

CORRETTORE DI ACIDITÀ:
ACIDO CITRICO

FARINA DI GRANO TENERO TIPO “0”

CARBONATO ACIDO 
D’AMMONIO (E503ii)

COLORANTE
BETACAROTENE

AROMI NATURALI

AROMI

LECITINA
GRASSI E OLI VEGETALI

SALE

ZUCCHERO

CACAO


